Technicky list

Vlastnosti produktu

Konvektomat STEAMBOX elektricky 10x GN 1/1 . bojler levé otevirani dvefi 400 V
Model Sap koéd 00012631

STBB 1011 EL Skupina artikld Konvektomaty

- Typ vyvinu pary: Symbiotic - kombinace bojleru a nastriku (patent)

— Pocet GN / EN zarizeni: 10

~ Velikost GN / EN zafizeni [mm]: GN 1/1

- Hloubka GN zafizeni [mm]: 65

- Typ ovladani: Dotykové + knoflik

- Velikost displeje: 9

- Rizeni vlhkosti: MeteoSystem - regulace na zaklad& pfimého méFeni
vlhkosti v komore (patentovano)

- Pokrocilé nastaveni vlhkosti: Steamtuner - 5stupriovy systém
nastaveni nasyceni pary fizenou kombinaci produkce bojlerem
nebo nastrikem

- Delta T tepelna Gprava: Ano
- Automaticky predehfev: Ano

- Vice Groviiové vareni: Program zasuv( - fizeni tepelné Gpravy pro
kazdy pokrm zvlast

- Konstrukce dvefi: Odvétravané bezpecnostni dvoijité sklo,
rozebiratelné pro snadné ¢isténi

. Symbiotic - kombi-
Sap kod 00012631 Typ vyvinu pary nace bojleru a na-
striku (patent)

SiFka netto [mm] 860 Pocet GN / EN zafizeni 10

Hloubka netto [mm] 795 Velikost GN / EN zafizeni [mm] GN1/1

Vyska netto [mm] AL Hloubka GN zaFizeni [mm)] 65

Hmotnost netto [kg] AEsb Typ ovladani Dotykové + knoflik
Prikon elektricky [kW] 16.500 Velikost displeje 9
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Technicky list

Technicky vykres

Konvektomat STEAMBOX elektricky 10x GN 1/1 . bojler levé otevirani dvefi 400 V
Model Sap koéd 00012631

STBB 1011 EL Skupina artikld Konvektomaty
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Technicky list

Vyhody produktu

Konvektomat STEAMBOX elektricky 10x GN 1/1 . bojler levé otevirani dvefi 400 V

Model

STBB 1011 EL

2026-06-28

Sap koéd

Skupina artiklu

Symbioticky systém vyvinu pary

soucasné vyuziti ,primého nastriku® a boileru, udrzent
100% vlhkosti, popripadé jeji regulace

jediny konvektomat typu ,Slim* na trhu s bojlerem

- pfiprava rtznych pokrmd a styld vareni v prostredi
presné nastaveném pro danou potravinu ¢i pokrm

Touch screen display
jednoduché intuitivni ovladani' s jedine¢nymi piktogramy,
vSev Cestiné
moznost vyuZiti pfednastavenych programt i
manuélniho ovladani

- pomoc s vafenim i méné zdatnym kuchardm

- mozZnost bezpecného vareni
i v nepritomnosti obsluhy

- vytvareni vlastnich receptur

Meteo systém

patentované zafizeni na méreni sytosti pary v realném
Case a v parnim rezimu jediné na trhu

- presnéainformace pro obsluhu o sytosti pary ve
varném prostoru

Steam tuner
ovladaci prvek umoZnuijici nastaveni presné sytosti pary
ve varné komore pfivarném procesu

- mozZnost vareni raznych typt pokrm@ kuchyni, od
velmi vlhké pary pro pripravu typickych ceskych
pokrm(, aZ po mélo nasycenou paru pro napf.
Francouzskou kuchyni.

Priichozi dvefe
dvefe zabudovany i na zadni strané konvektomatu,
pricemZ plnohodnotné ovladani je zachovano ,ze
strany kuchare®
umoZznuje predéleni prostoru vydeje a kuchyné

- kuchar mlze ,vydavat* pokrmy pres konvektomat

- zékaznik vidi dohotovovani a udrZovani

pokrm0 pri vydeji

Uprava pro peceni kurat
komora konvektomatu je usplsobena sbéru vypékaného
tuku, stroj je doplnén nadobou na sbér tuku

- tuk neodtéka do kanalizace

- nenic¢i odpadni systém stroje

00012631

Konvektomaty

7

10

11

Kit dvou strojii na sobé

propojovaci sada umoznujici postavit dva stroje na sebe
propojuje pripojent, privody, odpady a odvétrani dolntho
konvektomatu
- umoznuje uZivateli umistit dva stroje do mensich
prostor a zvysit tim produkci; kuchar mize upravovat
dva rlizné pokrmy soucasné

Premixovy horak

jediny horak s turbo pfedmichanim plynu

svzduchem na trhu

konstrukce hofaku do ,v* coz zabranuje zpétnému

zé&palu a bouchnuti

tato konstrukce spofi 30 % plynu oproti béZnym horakim
- rychlejsi ndbéh tepla komfortnéjsi ovladani

Automatické myti

integrovany systém myti komory
moznost pouZit tekutych i tabletovych detergentd
moznost pouZit octa jako oplachovaciho prostredku
systém zaroven odvapriuje mikro- boiler
- komora konvektomatu se umyje bez pritomnosti
obsluhy napfiklad pres noc

- systém odvapni mikro -boiler bez nutnosti
servisniho zésahu

- komora je udrZovana ve stalé 100%
hygienické kvalité

Samonavijeci sprcha

bubnovy navijak integrovany v téle konvektomatu
sprcha je nepfistupna po zavieni dveri
- umoznuje podliti jidel v konvektomatu umoznuje

oplachnuti komory - popfipadé zrychlijeji zchlazeni

Ventildtor _Sestirychlostni, reverzibilni

s automatickym vypoctem zmény sméru
zabezpecuje ve spolupraci s symbiotickym systémem
perfektni distribuci pary bez ztraty jeji sytosti
jeho chod je ovlddan programem nebo manualné
- umoznuje pfipravu rznych pokrmd od téch
nejkiehcich az po peceni pri vysokych teplotach pri
nejvyssich otackach

tel.: +42
e-mail: rmgastr
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Technicky list

Technické parametry

Konvektomat STEAMBOX elektricky 10x GN 1/1 . bojler levé otevirani dvefi 400 V

Model Sap koéd 00012631

STBB 1011 EL Skupina artikld Konvektomaty

1. Sap kod: 14. Nastavitelné nozicky:
00012631 Ano

2. Sitka netto [mm]: 15. Rizeni vlhkosti:

860

MeteoSystem - regulace na zékladé pfimého méreni
vlhkosti v komore (patentovano)

3. Hloubka netto [mm]: 16. Stohovatelnost:
795 Ano
4, Vyska netto [mm]: 17. Typ ovladani:
1115 Dotykové + knoflik
5. Hmotnost netto [kg]: 18. Dopliujici informace:

168.00

moznost reverzniho otevirani dvefi - klika na pravé strané
(nutné specifikovat pfi objednavce)

6. Sirka brutto [mm]: 19. Typ vyvinu pary:
1000 Symbiotic - kombinace bojleru a nastfiku (patent)
7. Hloubka brutto [mm]: 20. Kominek pro odtah vihkosti:
1000 Ano
8. Vyska brutto [mm]: 21. Funkce odloZeného startu:
1300 Ano
9. Hmotnost brutto [kg]: 22. Velikost displeje:
180.00 9“
10. Typ spotrebice: 23. Delta T tepelna Gprava:

Elektrické zarizeni

Ano

11. Pfikon elektricky [kW]: 24. Automaticky predehiev:
16.500 Ano
12. Material: 25. Automatické zchlazeni:
AISI 304 Ano
13. Vnéjsi barva zafizeni: 26. Sjednocené dokonceni pokrmti EasyService:

Nerezové
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Technicky list

Technické parametry

Konvektomat STEAMBOX elektricky 10x GN 1/1 . bojler levé otevirani dvefi 400 V

Model Sap koéd 00012631
STBB 1011 EL Skupina artikld Konvektomaty
27. Vareni pres noc: 39. Sonda:
Ano Ano
28. Myci systém: 40. Sprcha:

uzavreny - efektivni vyuziti vody a myci chemie
opakovanym precerpanim

,.

Rucni navijeci

29. Typ myciho prostiedku: 41. Rozte¢ mezi zasuvy [mm]:
Tekuty myci detergent + tekuty oplachovy prostredek/ocet 70
nebo myci tablety

30. Vice uroviiové vareni: 42. Funkce uzeni:

Program zasuvl - fizeni tepelné Upravy pro kazdy
pokrm zvlast

Ano

31. Pokrocilé nastaveni vlhkosti: 43. Vnitini osvétleni:
Steamtuner - 5stupriovy systém nastaveni nasyceni pary Ano
fizenou kombinaci produkce bojlerem nebo nastrikem

32. Nizkoteplotni tepelna Gprava: 44, Nizkoteplotni tepelna dprava:
0d 30 °C - moznost kynuti Ano

33. Zastaveni ventilatoru: 45, Pocet ventilatori:

Okamzité pfi otevreni dveri

1

34. Typ osvétleni: 46. Pocet rychlosti ventilatoru:
LED osvétleni ve dvefich, po obou stranach 6
35. Material a tvar komory: 47. Pocet programii:
AISI 304, se zaoblenymi rohy pro snadné cisténi 1000
36. Reverzibilni ventilator: 48. USB port:
Ano Ano, pro nahrani receptl a aktualizaci firmware
37. Funkce udrZovaci skfiné: 49. Konstrukce dvefi:
Ano Odvétravané bezpecnostni dvojité sklo, rozebiratelné pro
snadné cisténi
38. Material télesa: 50. Pocet prednastavenych programii:

Incoloy
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Technicky list

Technické parametry

Konvektomat STEAMBOX elektricky 10x GN 1/1 . bojler levé otevirani dvefi 400 V
Model Sap koéd 00012631

STBB 1011 EL Skupina artikld Konvektomaty

51. Pocet krokii receptu: 57. Velikost GN / EN zarizeni [mm]:
9 GN1/1

52. Minimalni teplota zafFizeni [°C]: 58. Hloubka GN zafizeni [mm]:
30 65

53. Maximalni teplota zafFizeni [°C]: 59. Funkce regenerace pokrmi:
300 Ano

54. Typ ohFevu zafizeni: 60. Prurez vodicli CU [mm?]:
Kombinace pary a horkého vzduchu 5

55. HACCP: 61. Jmenovity pramér potrubi:
Ano DN 50

56. Pocet GN | EN zafizeni: 62. Pripojka na vodu:

10 3/4°
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